
PARFAITEMENT DELICIEUX

MENU Paëlla au
barbecue

20 euros

06.72.64.36.19

parfaitement.délicieux@gmail.com

Salade verte

Salade de fruits frais

Cheffe Eloy Emilie

Boisson non comprises/Menu minimum 8 personnes

Paella réalisée au barbecue



PARFAITEMENT DELICIEUX

MENU REGIONAL
22 euros

06.72.64.36.19

parfaitement.délicieux@gmail.com

Salade de chèvres chauds
Chèvres frais de la Ferme "Au coeur du Forez" à
Saint Romain-le-Puy

Saucisson vigneron

Tartelette aux Pralines Roses

Accompagnement Râpées et Sarasson de la Ferme
"Au coeur du Forez" à Saint Romain-le-Puy

Cheffe Eloy Emilie

Boisson non comprises/Menu minimum 6 personnes/Possibilité de modifications
selon goûts et allergies.



PARFAITEMENT DELICIEUX

MENU Cochon a
la broche

25 euros

06.72.64.36.19

parfaitement.délicieux@gmail.com

Cochon de lait rôti à la broche
Accompagnements : 1 salade froide et pommes de
terres confites dans le jus de cuisson.

Dessert
Tarte aux fruits de saison

Cheffe Eloy Emilie

Boisson non comprises/Menu minimum 50 personnes



PARFAITEMENT DELICIEUX

FORMULE SEMINAIRE
45 euros

06.72.64.36.19

parfaitement.délicieux@gmail.com

Café d'Acceuil
Café, thé ou chocolat chaud / Viennoiserie /
Pancakes / Jus de fruit

Menu Affaire
Entrée : Salade Montbrionnaise 
Plat : Sauté de volaille aux épices ou cabillaud sauce
tomatée, accompagnés de légumes du moment et
timbale de riz.
Dessert : Fondant au chocolat et crème anglaise ou
Panacotta coulis Fruits rouges.

Cheffe Eloy Emilie

Boisson non comprises/Menu minimum 6 personnes/Possibilité de modifications
selon goûts et allergies.

Pause Après-midi
Café ou thé / Pâtisserie du jour / Jus de fruit


